
MENÚS NAVIDAD 

2018 / 2019 

Hotel Catalonia Park Putxet 
Putxet, 68-74 | Barcelona 

Tel: 93 212 51 58 
putxet.reservas@cataloniahotels.com  

 



Porque eres solidario, elige Catalonia 

Con la colaboración de:

www.10menus1navidad.com

Celebra la Navidad con nuestros menús para grupos y 
protagoniza una acción solidaria con tus compañeros de 

trabajo, familiares o amigos. 

Por cada 10 menús que consumáis en nuestros hoteles, 
donaremos un menú solidario al comedor social de la 

Fundació Arrels para personas sin hogar.
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APERITIVO 1 
 
Patatas Chip 

Finger de queso 
Croquetitas de Jamón 
Copa de Cava Brut Nature 
 
Precio por persona: 8€ 
 
 
 
 
APERITIVO 2 
 
Chip Vegetales 
Brochetas de Tomate y Queso Fresco 
Montadito de Jamón de Recebo y 
Pimientos del Padrón 

Cucharita de Mozzarella y Salmón Ahumado 
Croquetitas de Setas 
Calamares a la Andaluza 
  

Copa de cava Brut Nature 
 
Precio por persona: 15€ 
 
 
*Aperitivos solo válidos previo menú elegido 

Hotel Catalonia Park Putxet 
Putxet, 68-74 | Barcelona 
Tel: 93 212 51 58 | 
putxet.reservas@cataloniahotels.com  
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MENÚ PICA PICA 
 
Escalivada con Queso de Cabra 
Jamón de Recebo con Coca de Vidre 
Langostinos crujientes 

Minibrick de Setas y Morcilla 
Croquetas de Chipirones 
 
PRIMEROS 
Entrecotte de Ternera con gratén de patata y 
verduritas 

o 
Lomo de Bacalao con salteado de espinacas y crema 
de naranja amarga 
 
 
POSTRE 
 
Ensalada de Frutas  
o 

Rubí de chocolate blanco y frambuesa 
 
Para Finalizar los Tradicionales Turrones y Barquillos 
 
 
BODEGA 
 
Aguas Minerales 
Vino Tinto Rioja 

Vino Blanco Penedès 
Cava Brut 
Café 
Copa de licor 

 
 
Precio por persona: 40€ 

Hotel Catalonia Park Putxet 
Putxet, 68-74 | Barcelona 
Tel: 93 212 51 58 | 
putxet.reservas@cataloniahotels.com  
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MENÚ 1 
 
PRIMEROS 

Crema de Marisco con crujiente de langostinos 
o 
Mezclum de silvestres con Gambitas y Aguacates 

o 
Espárragos Trigueros con Jamón de Recebo Gratinado 
  
SEGUNDOS 

Medallones de Solomillo Ibérico al Vino Tinto con 
Cebolla Caramelizada 
o 

Steak de Ternera con milhojas de verduras y reducción 
de PX 
o 

Suprema de Merluza con verduras en tempura y 
romesco 
 
POSTRES 

Ensalada de Frutas 
o 
Rubí de chocolate blanco y frambuesa 

  
Para Finalizar los Tradicionales Turrones y Barquillos  
 
BODEGA 
 
Aguas Minerales 
Vino Tinto Rioja ó Vino Blanco Penedès 
Cava Brut 

Café e infusiones 
Copa de licor 
 

Precio por persona: 40€ 

Hotel Catalonia Park Putxet 
Putxet, 68-74 | Barcelona 
Tel: 93 212 51 58 | 
putxet.reservas@cataloniahotels.com  
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MENÚ 2 
 
PRIMEROS 

Crema de Puerros y champiñones Trufada 
o 
Verduras gratinadas con Idiazabal y jamón de pato 

o 
Timbal de Lechuga y Langostinos a la Vinagreta 
Exótica 
  

SEGUNDOS 
Solomillo de Buey con Reducción de Oporto y 
verduritas Salteadas 

o 
Suprema de Lubina sobre Lecho de Rúcula y vinagreta 
Tibia de Sidra 

o 
Muslo de Pato Glaseado al Moscatel con Patatas al 
Gratén  

 
POSTRES 
Ensalada de Frutas 
o 

Lingote de chocolate con avellana y pistacho 
  
Para Finalizar los Tradicionales Turrones y Barquillos  
 
BODEGA 
Aguas Minerales 

Vino Tinto Rioja ó Vino Blanco Penedès 
Cava Brut 
Café e infusiones 
Copa de licor 

 
Precio por persona: 45€ 

Hotel Catalonia Park Putxet 
Putxet, 68-74 | Barcelona 
Tel: 93 212 51 58 | 
putxet.reservas@cataloniahotels.com  


